CORSI Dl FORMAZIONE

- Corsi pér Datori di Lavore

in qualita di _R.SP.P*

- Corsi per R.LLS.*

- Corsi per Addetto Antineendio

- Corsi per Addetto al Primo Soceorso™

- Corsi Formazione nformazione Lavoratore*

- Corsi di Agglornaments RSPP, RLS

¢ Primwp Soccorso™

- Corsi HACCP per Persondle Allmentarista
- Corsi S AB. Sonmuministrozions
Alimentt ¢ Bevande *

- Corsi per Lavoratori

* Corst svoltt tw collaborazipne
con. Eintl di Formaazione Accreditati

LABORATORIO

Igisiestudio in collaborazions con

Awnalisit Control S.r.l., laboratorio aecreditate
e iscritto nell'elenco dei Laboratori autorizzati
dal regione Marche per L'esecuzione

delle analisi di autocomtrollo, offre L sequenti
servizi:

- Analisi chimiche e microbiologiche della
Potabilita delle acque destinate al

conswmp wmano ¢ delle acque di scarico;

- Tamponi di superficie per il monitoraggio
chimico microbiologico del luoght di lavore

e delle attrezzature ai fini dell’autocontrollo
- Andlisi chimiche e microbiologiche

degli Albmenti

- Analisi Legionella

1IGISIC

STUOIO

IL mercato attuale ¢ caratterizzato da
una crescente globalizzazione e
da wn conseguente incremento
della concorrenza e ooni azienda
ha Ll compito di trovare L suo pereorso
per fronteggiare la situazione.

Mediante La professionalith e le conoscenze
del Tecnologo Alimentare € di wwo staff tecnico
composto da personale Laureato ¢
altamente specializzato
pperante nel settori Ricerca ¢ Sviluppo €
Ottlmizzazione del Prodottl Allmentari,
lgiene ¢ Sleurezza Allmentare,
Sieurezza wel Luoghl di Lavoro
¢ Certificazione di Sistemal di
Gestione per La Qualita,

lgiSie Studio & bn grado di offrire
alle azlende soluzioni wmirate
alle diverse problematiche che
sl trovawo ad affrontare.

‘CHI NON ACCETTA CONSIGLIO
NOM PUH ESSERE AIUTATOD"
B. Franklin

IGIENE
TECNOLOGIA

SVILUPPO  CONSULENZA .

FORMAZIONE g~ SICUREZZA
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Via Antonio da Montolmo, 151
62014 Corridonia (MC)
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SETTORE AGROALIMENTARE

Area Teewologie Allmentari
- Ricerca e Sviluppo di Prodotti e Processi
wel campo alimentare
- Studi di Shelf Life
- Stesurn di Capltolati di Fornitura ¢
valutazione del Formitori
- Redazione di Schede Teendehe di Prodotto

Aren lgiene ¢ Steurezza Allmentare
- Progettazione, Redazione, verifica ed
Agoitormamento del Plawno di
Autocontrollo Allmentare
secondo Ul sistema HACCP
- Redazione ¢ Agglormamento olel
Mawuale di Buona Prassi lgienica
(Settore Primario)

- Redazione ed Agglormamento del
Mawnuale di Rintracelabilith

- Corst di Formazione ¢ di Agglormamento
on-site per il Personale Allmentarista

- Sviluppe, Gestione ed Agglornamento

di sistewi di Etichettatura e Tyacelabilith
aziendalt

- Analist Chineiche e Microbiologiche
dell'acqua, deall alimenti e delle superfict

Area Cevtificaziont
- Audit di tevza parte, certificazione e
consulenza per L'otbenlmento delle certificaziond:
- IS0 9001 : certificazione sistemi di gestione
per la qualitd

- ISD 14001 cevtificazione sistemi di gestione
antbientale

- IS0 22000: certificazione sisteml di gestione
della sicurezza alimentare

- ISC 22005: certificazione sistewd di gestione
della vimtracciabiliti welle filieve agroalimentari
- IFS, BRL : certificazionl per le aziende italiane
di trasformazione che forniscono L propri prodotti
alle gpO tedesche, francesi e britanniche

- DOP, IGP, STG: cevtificazione del prodotto
oogetto di ricomoscliments

P.S. Le certificaziont sono rilasciate da enti di
certificazione accreditati

SETTORE HO.RE.CA.
RISTORAZIONE/ALBERGHIERD

Avren lgiene ¢ Sieurezza Allmentare

- Pratiche di Autorizzazione per L'apertura
di nupve attivith allmentari

(N.LA. - Notifiea Inizio Attivith)

- Affiancaments nella gestione di Pratiche
Finanziamento Agevolato per Le Limprese

- Consulenza igienico-sanitaria per La
predisposizione a worwa dei Locali

- Progettazione, Redazione, verifica

e Revisione periodica del Plano di
Autocontrollo Alimentare

secondo U sistema HACCP
- Redazione ed Agglornamento

periodico del Manwale di Rintraceiabilitd

- Andlisi Chimiche ¢ Microbiologiche
dell'acqua, degli albmenti e delle superfici
- Corsl di Formazione ¢ di Agglormamento
on-site per il Personale Alimentarista
bn sostituzione al Libretto sanitario
- Assistenza wella composizione di
meniy e oriemtamento nelle scelte di
taluni prodotti alimentari finalizzata
a aarantirne iL miolioramento
qualitative ¢ nutrizionale
- Redazione ed Agglormamento
periodico del Manuale di Autocontrollo
per la Legionella
- Redazione ed Agglornamento
periodico del Manuale di Autocontrollo
per le Piscine

Avrea Slewrezza sul Lavoro

- Consulenza per L'adeguamento

al b.Lgs. 81/0€ ¢ s.m.L. riguardante

la Tutela della Salute e della Sicurezza

nel Luoghti di Lavore.

- Sviluppo, Redazione ed Agglornamento
peviodico del Documents di valutazione

del Rischi (PVR e DUVRI)

- Valutazione Rischio Stress Lavoro Corvelato
- Corsl di Formuazione e di Agalormaments
per Datori di Lavore, Addetti alle Bamergenze,
RLS ¢ Lavoratori



